Quinta do Medronheiro
Tinto 2010

Oloroso

Regiao: Dao

Castas: 60% Touriga Nacional
30% Tinta Roriz
10% Jaen

Ano de colheita: 2010

Viticultura

As vinhas situam-se na regidao do Dao a 450 metros de altitude. Este vinho foi elaborado com
as castas touriga nacional, tinta Roriz e jaen , conduzidas em regime de protecao integrada. A
vindima é manual, casta a casta em pequenas caixas de 10 Kg, em fungao do seu estado de
maturacao.

Sistematizagao: Espaldar vertical com 2 arames fixos e 2 arames méveis, uma
densidade de 4500 plantas podadas em guyot duplo.

Exposi¢cao: Norte/Sul

Solo: Arenoso de origem granitica

Produgao: 30 hl hectares

Enologia
Os vinhos fermentam a temperaturas controladas (252c) de modo a preservar toda a elegancia
aromatica. A fermentag¢ao maloclactca ocorreu em cubas de inox e o estadgio em barricas de
carvalho francés, durante 8 mese i
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Caracteristicas fisico-quimicas
Alcool: 13,5%
Acidez Total: 6,5 g/dm3 =
Acidez volatil: 0,51 g/d
pH: 3,70
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